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HACCP, Hazard Analisis Critical Control Point (Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control), es un método 
reconocido internacionalmente, que tiene como objeto identificar y evaluar los peligros significativos en la 
producción de alimentos para aplicar medidas de control correspondientes, con el fin de prevenir, eliminar 
o reducir dichos peligros a un nivel aceptable.

Las nuevas tendencias en el consumo mundial de alimentos se orientan a la demanda de productos 
que cumplan normas de sanidad, inocuidad y calidad cada vez más estrictas. Dicha exigencia obedece al  
aumento en la competitividad en razón de la globalización de los mercados. 

Las distintas crisis alimentarias que se han suscitado en la última década, como la contaminación microbiana 
de frutas y hortalizas frescas, la encefalopatía espongiforme bovina, la influenza aviar, la preocupación que 
generan los residuos de plaguicidas y alimentos contaminados por patógenos, entre otros, han sensibilizado 
aún más a los consumidores con respecto a las condiciones en que se producen y comercializan los alimen-
tos, por lo que exigen las máximas garantías para asegurar que el consumo de alimentos no represente 
ningún riesgo para la salud.

Este curso está diseñado para aquellos consultores, auditores de otros esquemas, empleados de empre-
sas que producen o procesan alimentos de origen agrícola, así como a toda aquella persona interesada en  
convertirse en Auditor Líder en el sistema HACCP Agro.

Al final de este curso se pretende que el candidato a auditor líder de HACCP Agro, domine las técnicas de  
auditorías que aplican en este modelo, así como también tenga la capacidad de fungir como líder de un gru-
po de auditores, es decir dirigirlos y orientarlos para que ejecuten una auditoría en base a la ISO 19011:2018, 
además de comprender todo el sustento de este sistema.

DURACIÓN: 32 horas
Prerrequisito: 
Que el asistente haya terminado con éxito 
el curso previo de Auditor Interno en HACCP 
Agro, para contar con los conocimientos sufi-
cientes de como evaluar este sistema con una 
visión al sector Agro.

Constancia de participación
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•	 Manuales del contenido del curso.
•	 Libro de ejercicios.

TEMARIO
Conceptos principales del sistema HACCP aplicados en  
empaques de frutas y hortalizas.

Secuencia lógica para implementar un HACCP en empaques 
de productos frescos.

Programa de prerrequisitos para empaques.

Pasos o tareas preliminares.

Cómo aplicar en el empaque los siete principios del HACCP.

Establecimiento del Plan HACCP.

Breve repaso de las funciones de un Auditor Interno.

Proceso de una auditoría en el sistema HACCP Agro.

Funciones de un auditor líder para evaluar HACCP Agro, 
basados en la Norma ISO 19011:2018.

Cómo conformar el equipo auditor para evaluar HACCP Agro.

Cómo evaluar prerrequisitos, tareas preliminares y los  
7 principios.

Técnicas de auditoría que se pueden aplicar en HACCP Agro.

Redacción de informe o reporte de auditoría.

Presentación de acciones correctivas para solventar  
no conformidades.

MATERIAL
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OBJETIVOS:

DIRIGIDO A:

Que el asistente logre entender el proceso de una 
auditoría en HACCP Agro como Auditor Líder; las 
técnicas basadas en la Norma ISO 19011:2018 que 
se pueden emplear en este tipo de auditorías; com-
prender los roles y funciones de un auditor que 
funge como líder de un grupo de auditores. De igual 
manera se identificará cómo evaluar los prerrequi- 
sitos y tareas preliminares hasta llegar a evaluar los 
7 Principios, así como el Plan HACCP basados en 
registros y procedimientos del sistema HACCP con 
una visión Agro.

Personal operativo del área de inocuidad agrícola 
de producción primaria y empaque en fresco.

Auditores o productores agrícolas interesados en 
convertirse en Auditor Líder en este sistema para au-
ditar empresas con este giro de la iniciativa privada.

Asesores que desean conocer el proceso de Auditar 
HACCP en el sector Agro.

Egresados o estudiantes universitarios en sus últimos 
años de carrera que deseen conocer este sistema.



Global Standards como organismo certificador y entrenador de Sistemas de Gestión en estándares internacio-
nales y nacionales, ofrece una gama completa de cursos en Sistemas de Gestión en diversos estándares y en 
requerimientos especiales.

Contamos con un equipo de instructores aprobados internacionalmente, quienes han desarrollado auditorías 
de certificación e imparten cursos de manera dinámica a través de sus experiencias y conocimientos en el  
sector. De esta forma nos mantenemos a la vanguardia ofreciendo cursos actualizados y de calidad.
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Base de datos en página web para 
revisar estatus de certificados.

Compromiso con la Imparcialidad al 
no ofrecer “servicios de consultoría”.

Procesos de capacitación administrados 
y certificados bajo el modelo de ISO 9001.

Costos competitivos en servicios de 
capacitación.

Descuentos especiales para nuestros 
clientes.

Consulta el calendario de cursos en www.globalstd.com
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BENEFICIOS

Certificados internacionalmente 
para proveer capacitación con 
exámenes certificados.

Metodología de exámenes certificados.

Instructores/Examinadores aprobados 
internacionalmente.

Instructores/Examinadores con 
más de 10 años de experiencia.

Emisión oportuna de certificados 
de capacitación (máximo 2 semanas).

NUESTROS CURSOS Ofrecemos cursos de capacitación en distintos estándares, la mayoría  
disponibles en 3 niveles: Requerimientos, Auditor Interno y Auditor Líder.

SISTEMAS DE GESTIÓN
DE CALIDAD ISO 9001

SISTEMAS DE GESTIÓN
EN SEGURIDAD ALIMENTARIA
ISO 22000-1
FSSC 22000
Requerimientos y desarrollo de BPM
Planes HACCP
NOM-251
SQF

SISTEMAS DE GESTIÓN
AMBIENTAL ISO 14001

SISTEMAS DE SALUD Y
SEGURIDAD EN EL TRABAJO 
OHSAS 18001 o ISO/DIS 45001

SISTEMAS DE GESTIÓN
EN TI ISO/IEC 20000

SISTEMAS DE GESTIÓN
EN SEGURIDAD 
DE LA INFORMACIÓN 
ISO/IEC 27001

BUENAS PRÁCTICAS AGRÍCOLAS
PrimusGFS
GlobalG.A.P.

AS 9100
Aeroespacial

C-TPAT
Logística

GFSI Global Markets 
Programme

IATF 16949:2016
Core Tools 
Automotriz

ISO 19011
Auditoría

ISO 31000
Análisis de Riesgos

ISO 13485
Dispositivos Médicos

ISO 22301
Gestión de la Continuidad 
de Negocio

ISO 50001
Gestión de Energía

ISO 15189
Laboratorios Médicos

ISO/IEC 17025
Laboratorios de Ensayos

ISO 28000
Seguridad en la Cadena 
de Suministro 

ISO 37001
Sistemas de Gestión
contra el Soborno

ISO 39001
Sistema de Gestión de la
Seguridad Vial

Legislación Ambiental

Microbiología

PAS 096
Bioseguridad

Sistemas Integrados 

SA 8000
Responsabilidad Social

TL 9000
Telecomunicaciones



www.globalstd.com

CONTÁCTANOS

LADA SIN COSTO 
01 800 277 6242

info@globalstd.com

Guadalajara, Mx.

Colombia USA España

Ciudad de México
World Trade Center

Montecito 38. Piso 5,
Oficina 27, Nápoles,
Benito Juárez, CDMX.

+52 (55) 55 112920

Col. Americana

Pedro Moreno 1677,
Piso 4, Oficina 3
Guadalajara, Jalisco.

+ 52 (33) 3630 4546

Bogotá, Colombia

Edificio Las Arcadas 
Carrera 15 #124-29 
Oficina 211
Bogotá, Colombia.

(+57) 350 202 9755

Ohio, USA

5961, Hilltop Trail Drive,
New Albany, OH. 43054

+1 (614) 289 3043

España y Portugal

C./ Serrano 209, 6ºD 
28016 Madrid, España.

+00 34 91 188 01 02
+00 34 608 19 40 52

Monterrey, Mx.
Pabellón M

Benito Juárez 1102, Piso 5,
Col. Centro, C.P. 6400,
Monterrey, Nuevo León.

+52 (81) 8320 1523
+52 (81) 8000 5843


