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EDITORIAL

Miguel A. Romero
Director General GlobalSTD

Atentamente

La situación actual en nuestro país nos exige estar preparados para mantenernos activos en 

un ambiente competitivo; actualmente los requerimientos establecidos por los diferentes países 

alrededor del mundo obligan a demostrar que los procesos de producción en la industria y los 

procesos relacionados con la cadena de suministro están controlados y administrados conforme 

a requerimientos nacionales e internacionales. Las certificaciones de los sistemas de calidad e 
inocuidad han mantenido un crecimiento constante debido a que han sido consideradas como 

un requerimiento mínimo para hacer negociaciones con clientes en cualquier parte del mundo.

Actualmente la iniciativa global de seguridad alimentaria a nivel mundial por sus sigla en ingles 

GFSI (Global Food Safety Initiative), ha desarrollado un programa alcanzable para las pequeñas 

y medianas empresas que aún no logran una certificación con reconocimiento internacional 
llamado Programa Global Markets, con enfoque de desarrollar a todos esos proveedores que 

son parte de la cadena de suministro, los cuales puedes elegir ser evaluados bajo los criterios 

de un nivel básico o si así lo deciden bajo los criterios de un nivel intermedio, cada organización 

y/o proveedor conforme a su estructura, nivel de implantación de su sistema de inocuidad y 

cumplimiento con los requerimientos de este programa tomara su decisión al respecto.

Conforme a lo anterior podríamos decir que ya no hay excusas para cumplir los requerimientos 

internacionales de certificación ya que existen esquemas aplicables a cada tipo de industria, 
simplemente cada organización deberá investigar y seleccionar el esquema más conveniente 

conforme a los requerimientos de sus clientes; tratando de elegir de preferencia los esquemas 

reconocidos a nivel internacional por la GFSI. 

Nuestra Firma felicita a través de nuestra revista digital a las empresas que ya han logrado su 

certificación en sistemas de calidad e inocuidad, asimismo felicitamos a los proveedores y/o 
organizaciones que están en proceso de lograr dicha certificación.

Como siempre solo nos queda hacer la cordial invitación para participar de manera activa en 

nuestra revista escribiendo artículos de interés que deseen compartir con nuestros clientes y 

lectores; recordando que juntos podemos mejorar el conocimiento.
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Nuestro compromiso con la imparcialidad
La imparcialidad es la base de los servicios de GlobalSTD y se aplica en cualquiera de nuestros artículos y sitio web. Se especifica que debemos tratar los temas y 
preguntas desde el punto de vista de un mediador apegado solo al contenido de las normas ISO 9001, ISO 14001, ISO 22000, entre otras, siempre con la finalidad de 
cumplir los lineamientos especificados en la norma 17021 así como las reglas de acreditación emitidas por ANAB y los documentos mandatorios de la IAF. 
Se afirma que GlobalSTD tiene prohibido ofrecer soluciones o aplicaciones específicas ya que pueden ser consideradas como Consultoría y lo expuesto en los artículos 
es responsabilidad del autor.
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Rogelio Velázquez Sánchez 
Gerente general 

de planta.

sistema equivalente que sea aceptado, 
reconocido a nivel internacional para 
nosotros ahora sí poder dar el siguiente 
paso hacia la búsqueda de otros mercados.

inicialmente hablar de un sistema de 

certificación te causa un poquito de 
temor porque crees que es solamente 
para empresas transnacionales o muy 
grandes a nivel nacional, y no, nos dimos 
cuenta que es un sistema alcanzable para 
todo tipo de empresas que quieran dar 
ese paso, que si están convencidos los 
directivos en que su empresa se 
diferencie, es el primer paso; tienen 
que trasladar eso a sus empleados y 
las cosas se van dando en automático. 
Cambia mucho el panorama, el temor 
que teníamos antes con la confianza que 
tenemos ahora. 

el GraN CHaparral  
Certificación HACCP  

En el año de 1995 nace la inquietud 
de los socios de incursionar en el 
sector de la carne, como la empresa 
tiene el giro también de la producción 
del cerdo, dijeron: vamos a intentar, 
se abrió una cochera ahí en Guadalajara 
y se mataban los cerdos en el rastro 
municipal; se empezó a comercializar 
carne; posteriormente dijeron: vamos 

a hacerlo en forma, y se concretó la 
construcción del obrador aquí en 
Tepetitlán hacia el año de 1997 con la 
certificación, tipo inspección federal.

relacionado con la búsqueda de nuevos 

clientes, vemos que hay oportunidades, 
estamos viviendo en un mundo 
globalizado, y hay oportunidades en 
algunos otros lados que necesitas tener un 
sistema de certificación con equivalencia 
en EUA por ejemplo, vemos que hay 
oportunidades en el extranjero entonces 
obviamente necesitamos contar con un 
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el principal reto para productos el 

Gran Chaparral de ahora en adelante es 
mantenernos en el nivel al que hemos 
llegado, porque lo difícil no es llegar, lo 
difícil es mantenernos.

Queremos todavía más retos de estos, 
necesitamos estar avanzando y no 
conformarnos con lo que hemos 
alcanzado porque vemos que tenemos 
potencial para más. 

lo que yo le recomiendo a las empresas 

que busquen una certificación es que 
primero analicen si están dispuestos a 
cambiar su mentalidad y la mentalidad 
de los suyos, que no le tengan miedo, 
la certificación se puede dar, pero 
si lo ven como una certificación que 
solamente los empleados deben alcanzar, 
primero deben de cambiarse el chip los 
directivos, que tengan bien claro que una 

certificación parte de los directivos, de 
los dueños y que tienen que permearla 
hacia los empleados, de esta manera es 
más fácil. Si es así su forma de pensar, 
su visión de la empresa, que no le 
tengan miedo, todo se puede alcanzar. 

la experiencia con GlobalSTD 
fue muy agradable porque fue de 
acompañamiento, muy ameno en el 
camino donde nos daban la confianza 
para dar el siguiente paso, de esa 
manera fue muy fácil para nosotros 
seguir los pasos que nos indicaban, una 
experiencia agradable. 

Agradecer a GlobalSTD  por el 
acompañamiento, la asesoría y las 
recomendaciones que nos han hecho y 
por hacernos partícipes de la certificación.

Mira la entrevista aquí
Link a video  
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la FDa Food Safety modernization act (FSma) 
promueve finalmente los controles preventivos para 
el alimento humano. Comienza a implementarse en 
septiembre del presente año.

1. las instalaciones deben implementar el sistema de 
inocuidad de los alimentos debe incluir un análisis de 
peligros y controles preventivos basados en riesgos. 
los requisitos para un plan de inocuidad son:

a) Análisis de peligros: Los peligros que ya conocemos 
(físico, químico y biológico) además se considera 
los radiológicos y aquellos peligros que puedan ser 
previsibles involuntaria y aquellos que se introducen 
intencionalmente con el fin de obtener una ganancia 
económica.

B) Controles preventivos: Medidas para asegurar que 
los peligros pueden ser minimizados o prevenidos. 

ejemplo: controles de proceso, alérgenos, sanidad, 
controles en la cadena de suministro, retiro del mercado 
de productos.

C) Supervisión de los controles preventivos:   
Establecimiento del ¿qué?, ¿cómo?, ¿cuándo? ¿dónde?. 
Establecer el monitoreo,  la verificación, las correcciones 
y  acciones correctivas para prevenir, minimizar o 
eliminar los peligros identificados.

2. Separa las operaciones empresariales en 2 grupos: 
primarias y secundarias.

a) Primarias: Dedicadas al cultivo, cosecha y crianza de 
animales o cualquier combinación de estas actividades 
y su empaque en el mismo sitio.

B) Secundarias: Empaque de productos en un lugar 
diferente a la cosecha.

HarpC HaZarD
ANALYSIS AND RISK BASED 
PREVENTIVE CONTROL

por: alba Castro
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3. programa de cadena de suministro: Se debe contar 
con un programa vigente de gestión de la cadena 
de suministro. Este programa debe ser basa en 
riesgos para aquellas materias primas crudas y otros 
ingredientes a los cuales se les haya identificado un 
peligro que requiera un control aplicado a la cadena de 
suministro. Se refuerza la gestión a proveedores, ya 
que sólo se podrán recibir a proveedores autorizados 
o temporalmente a aquellos que estén en prueba.

4. Cuando dentro de la cadena de suministro, se 
cuenta con un control implementado por otra 
organización (como un cliente u otro procesador). La 
empresa tendrá que divulgar que el alimento “no fue 
procesado para controlar (aquí se menciona el peligro 
identificado”) y tendrá que obtener una garantía por 
escrito de que su cliente ha aceptado llevar a cabo 
determinadas acciones.

5. Un intermediario o distribuidor puede realizar 
las actividades de verificación de proveedores, 
sin embargo la organización debe revisar y evaluar 
la documentación de la entidad relacionada con la 
verificación del control del peligro.

6. Se actualizan las cGmp Current Good 
manufacturing practices.

a) La educación y capacitación se vuelve obligatoria.

B) Se requiere que la gerencia que los empleados 
que manufacturan, procesan, empacan o mantienen 
alimentos estén calificados y cuenten con la 
combinación, capacitación y/o experiencia necesaria 
para desempeñar las tareas asignadas.

C) Se debe proporcionar capacitación en higiene e 
inocuidad de los alimentos.

D) Reforzar las medidas de control y contaminación 
cruzada por alérgenos.

Fechas de cumplimiento a partir de 1 enero 2016:

• Empresas muy pequeñas (menos de $1 millón por 
año) tanto en ventas de alimentos para consumo 
humano más el valor del mercado para consumo 
humano manufacturado, procesado, empacado o 
almacenado sin venta): 3 años.
• Empresas sujetas a la ordenanza de leche 
pasteurizada: 3 años.
• Pequeñas empresas (una empresa con menos 
de 500 empleados a tiempo completo): 2 años.
• Todas las demás: 1 año.

Comencemos el año trabajando en los controles 
preventivos para nuestra organización y la cadena 
de suministro.
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Felicitamos a nuestro Director General el Ing. Miguel Ángel Romero por haber sido elegido Consejero 
Consultor en las Comisiones de Trabajo representando el rubro de Certificaciones en el período 
2016 -2017; en  la Cámara de la Industria Alimenticia de Jalisco.

¡Enhorabuena y éxito en esta nueva labor!
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7 de abril 2016 Guanajuato

11 de abril 2016 Guadalajara

14 de abril 2016 Tijuana

13 de abril 2016 Guadalajara

2	 de abril 2016 Guadalajara

2	 de abril 2016 Guadalajara

1	 de abril 2016 	orelia

1	 de abril 2016 Guadalajara

1	 de abril 2016 				

2	 de abril 2016 					 	

2 de 	a	o 2016 				

2	 de abril 2016 Guadalajara

2 de 	a	o 2016 Guanajuato

4 de 	a	o 2016 Guadalajara

	 de 	a	o 2016 Guadalajara

16 de 	a	o 2016 Guadalajara

23 de 	a	o 2016 Guadalajara

30 de 	a	o 2016 Guadalajara

	 de 	a	o 2016 Guadalajara

	 de 	a	o 2016 				

11 de 	a	o 2016 					 	

12 de 	a	o 2016 				
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